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ERKAYA is one of the leading and outstanding manufacturers of Turkey in the field of Wheat and Flour Analysing 
Instruments & Ingredients for flour mills and bakeries.

Erkaya exports 80% of its production to many countries worldwide by the contribution of its professional work 
force and very competitive quality and price. We have many valuable references on every continents in many 
countries including Belgium, Germany, Italy, France, Spain, Serbia, Greece, Romania, Croatia, Bulgaria, 
Macedonia, Austria, Canada, Brazil, Uruguay, Bolivia, Colombia, Haiti, Jamaica, Argentina, Equator, Kazakhstan, 
Mongolia, Paraguay, Ukraine, Azerbaijan, Uzbekistan, Kirgizstan, Russia, Moldovia, Iran, Iraq, Egypt, Sudan, 
Vietnam, Israel, Jordan, Yemen, Lebanon, Tunisia, South Africa, Mozambique, Zimbabwe, Tanzania, Madagascar, 
Nigeria, Zambia, Algeria, Saudi Arabia, Syria, Yemen, Dubai, Iran, Afghanistan, Pakistan, Philippines, Indonesia, 
China, India, Taiwan and many others...

What we have been proudly manufacturing and marketing are as follows;

Laboratory Equipment for grain, flour and feed industry ;
Touch Screen Falling Numbers (FN 7100, FN 7200, FN 8100, FN 8200), Gluten Washing System (GW 2200, GI 2030), 
Touch Screen Gluten Washing System(GW 3200, GI 2040) Laboratory Mills (Roller Type Mill, Hammer Type Mill), 
Sieve Shaker, Truck Sampler, Ash Oven, Hectoliter, Protein Analyzer, Dosing Machines, Sedimentation Device, 
Vacuum Sampler, Shakematic FN7, Cooling Unit CL5, Dockage Sieve Shaker, Moisture Meter, NIT Flour Analyser, NIT 
Grain Analyser

• Flour improvers, enzyme systems, premixes, flour bleaching, bread crust aroma, biscuit and pasta improvers
• Vitamin and mineral premixes for flour fortification
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ERKAYA is one of the leading 
and outstanding 
manufacturers of Turkey
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Erkaya Laboratuvar Cihazları ve Un Katkı Maddeleri ihracat Ltd.Şti. Ankara'da kurulmuştur. Hızla büyüyen 
firmamız, bugün üretiminin %80’ini ihraç etmektedir. İtalya, Belçika, Amerika Birleşlik Devletleri, Rusya, Çin, 
Hindistan gibi gelişmiş dünya ülkelerinin yanı sıra İran, Mısır, Brezilya, Kolombiya, Vietnam, Kazakistan, Ukrayna, 
Yunanistan, Bulgaristan, Sırbistan, Makedonya, Filipinler, Lübnan, Ürdün, Tunus, Kenya, Nijerya, Madagaskar, 
Zambia, Haiti, Kırgızistan, Azerbaycan, Irak, Kolombiya, Uruguay, Romanya, Yemen, Suriye ve Tayvan gibi 5 
kıtanın birçok ülkesinde sayısız referanslarımız vardır.Erkaya, yurt dışındaki temsilcilikleri, uzman kadrosu ve satış 
sonrası hizmet ağı ile en üst düzeyde müşlteri memnuniyetini hedeflemektedir.

Faaliyet Alanlarımız ;

- Un katkı maddeleri
- Un ve yem sanayi için kalite kontrol cihazları
- Un zenginleşltirme (Vitamin ve mineraller)

Firmamız un ve ekmek fabrikalarının ihtiyacı olan enzimler, antioksidanlar, vitamin ve mineraller gibi tüm un 
katkı maddelerini üretmektedir. Ayrıca, Laboratuvar Değirmenleri (Valsli, Çekiçli), Gluten Yıkama Cihazları (Tekli 
ve Çiftli), Gluten Index, Dokunmatik Ekran Falling Number Cihazları (Tekli ve Çiftli), Sedimentasyon, Hektolitre, 
Rutubet, Otomatik Numune Alma Sondası, Kül Fırını, Dozaj Makineleri (paslanmaz ve sac kasalı), Elek Sallama, 
Protein ve Hamur Test Cihazlarını (Ekstensograf-Farinograf) üretmektedir ve dünya ölçeğinde satışlarını 
gerçekleşltirmektedir.

Matbaacılar Sitesi 1515 Sokak No: 6 Ostim - Yenimahalle / ANKARA
Tel: +90 312 395 29 86 | Fax: +90 312 395 08 78
e-mail: info@erkayagida.com.tr | web: www.erkayagida.com.tr
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ERKAYA 
Hızla büyüyen firmamız, 
bugün üretiminin %80’ini 
ihraç etmektedir.



Çekiçli Laboratuvar 
Değirmeni HM 210
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CE sertifikalı.
Gluten yıkama, Düşme Sayısı, Protein ve NIR uygulamaları için numune hazırlamada 
kullanılan bir çekiç tipi laboratuvar değirmeni.
Öğütülen ürünler; tüm tahıllar, baharat, yağlı tohumlar ve yem hammaddeleri.
Yüksek performanslı motor sayesinde daha az tıkanma.
Uzun ömürlü, dayanıklı.
Tozu en aza indirgemek için filtre torbalı siklon çıkışı.
Hava akımı büyük numunelerin öğütülmesini kolaylaştırır.
Mısır için özel üretim.
Kapı anahtarı güvenli çalışma sağlar
Uygun ve hızlı numune hazırlama
% 25'e varan nem içeriğine sahip numunelerin öğütülmesi imkanı sağlar.
Numune tipine ve nem içeriğine bağlı olarak 30-50 saniyede 300 gr.
Düşme Sayısı, Gluten yıkama sistemi ve NIR analizleri için standart elek 0.8 mm'dir. İstek 
üzerine diğer elekler de temin edilebilir (0,5-1-2 mm).

3  



6Çekiçli Laboratuvar 
Değirmeni HM 310 
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CE belgelidir.     
Gluten yıkama, düşme sayısı, protein ve NIR analizleri için numune hazırlamada kullanılan çekiçli laboratuar değirmenidir.      
Tane öğütme, buğday, baharat, yağlı tohum, yem ve hayvan yemi.   
Yüksek performans motor sayesinde daha az tıkanma.    
Motor kasanın içinde olduğundan düşük ses seviyesi.     
Dayanıklı, uzun ömürlü.     
Toz miktarını minimuma indirmek için filtre torbasına bağlı siklon.     
Mısır için özel üretim.      
Siklon dizaynı sayesinde kolay temizlenebilme.      
Kapı anahtarı güvenli çalışma sağlar.     
Kolay ve hızlı numune hazırlama.     
Metal yapı üzerine imal edildi.
Çelik çekiç yüksek hızda döner ve numunenin paslanmaz çelik eleğe gitmesini sağlar.   
%25 nem oranına kadar öğütme işlemini yapabilme imkanı sağlar.    
Numuneye ve nem oranına bağlı olarak 300 gr örneği 30-50 saniye içinde öğütür.     
Gluten yıkama, düşme sayısı ve NIR analizleri için standart elek ölçüsü 0.8 mm dir. İsteğe bağlı olarak 0.5 ile 1.2 mm arasındada 
elekler mevcuttur.     
Farklı elekler seçerek farklı partikül boyutlarında numune elde edilebilmektedir.



5 Dokunmatik Ekran Gluten 
Yıkama Cihazı  GW 3200
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CE Sertifikalı.
Yeni tasarım, Dokunmatik Ekran Gluten Washer.Dünyada ilk
Resmi Dünya Standartlarına Uygun (AACC No: 38-52, ICC No: 155 ve 158, 137/1).
Çift numune ile çalışılabilme imkanı..
Kullanım kolaylığı.
Paslanmaz çelik kutu. Korozyon yok!
Buğday unu, buğday, durum buğdayı,irmik ve buğday gluteninde analiz olanağı. 
Yetiştiricilerin, tahıl tüccarlarının, un değirmenlerinin, un kullanıcılarının, buğday glüteni üreticilerinin, 
makarna üreticilerinin ve fırınların hem öğütülmüş tahıl hem de un için kullanılabilir.
Aynı sistem içinde iki farklı test metodu (un ve kırma).
Hızlı analiz. Tam bir test 7 dakikadan az sürer.
Yoğurma süresi ve yıkama süresi ayarlanabilir. .
Yoğurma süresini 5 - 75 saniye arasında ve yıkama süresini 60 - 900 saniye arasında ayarlama imkanı.
Sağlam Tasarım.
Cihazın kasasının alt panalinde açılan kanallar ile su pompa hortumunun patlaması durumunda, etkin su 
tahliyesi yapmakta ve elektronik devreler korunmaktadır. 
Tahıl ve unun, yaş glüten olarak ayrıştırılması



Gluten Yıkama Cihazı 
GW 2200
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CE Sertifikalı.
Resmi Dünya Standartlarına Uygun (AACC No: 38-52, ICC No: 155 ve 158, 137/1).
Çift numune ile çalışılabilme imkanı..
Kullanım kolaylığı.
Paslanmaz çelik kutu. Korozyon yok!
Buğday unu, buğday, durum buğdayı,irmik ve buğday gluteninde analiz olanağı. 
Yetiştiricilerin, tahıl tüccarlarının, un değirmenlerinin, un kullanıcılarının, buğday glüteni üreticilerinin, makarna 
üreticilerinin ve fırınların hem öğütülmüş tahıl hem de un için kullanılabilir.
Aynı sistem içinde iki farklı test metodu (un ve kırma).
Hızlı analiz. Tam bir test 7 dakikadan az sürer.
Dipswitch ile ayarlanabilir karıştırma ve yıkama süresi
Yoğurma süresini 5 - 75 saniye arasında ve yıkama süresini 60 - 900 saniye arasında ayarlama imkanı.
Sağlam Tasarım.
Cihazın kasasının alt panalinde açılan kanallar ile su pompa hortumunun patlaması durumunda, etkin su tahliyesi 
yapmakta ve elektronik devreler korunmaktadır. 
Tahıl ve unun, yaş glüten olarak ayrıştırılması

Touch Screen Gluten Index
GI 2040 

8



7 Kuru Gluten Cihazı
DG 2020
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CE sertifikalı.
Kurutucu ve kontrol üniteleri ayrıdır.
Test süresini dijital ekranda görebilme imkanı.
Buğday ve un örneklerinin glütenini kurutur.
Çalışma sıcaklığı 150 ° C'dir.
Termostat sayesinde sıcaklık sabit tutulur.
Teflon kaplama etkin kurutma ve test edilen numunenin kolay sökülmesini sağlar.
Bir bip sinyali ile otomatik olarak uyarıyı durdurur.



Dokunmatik Ekran Gluten
İndeks Cihazı  GI 2040 
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CE sertifikalı.
5 inç Dokunmatik Ekranlı Yeni tasarım, Dünyada bir ilk!
Ekranda gerçek dönme hızını gösterir, dünyada ilk!
Dokunmatik Ekran Fonksiyonu sayesinde kullanım kolaylığı
ICC ve AACC standart metodlarına göre analiz yapmaktadır.
Yaş glutenin sağlam ve zayıf kısımlarını paslanmaz bir elek aracılığıyla birbirinden ayırmaktadır.
Özel elek, hem elek üzerinde kalan hem de elekten geçen glütenin toplanmasını sağlar.
Testi, 6000 rpm'de 1 dakika döndürerek gerçekleştirir.
Bir uyarı sinyali ile otomatik olarak durur.
Emniyet kapağının kilitlenmesi güvenli çalışma sağlar.

10Falling Number 
FN 8100

 CE certified.
 New design Falling Number, 7 inch Touch Screen Display on the side.
 3 different themes of display.
 All function buttons are one touch away. Easy to use.
 Measures FN conforming to international standarts (ICC and AACC Standard methods). 
 Single  Analysis System.
 Segregation of sound and sprouted grain to save money and ensure quality. 
 Possibility to perform;
               Classical Falling Number Test in wheat flour and meal,
               Falling Number Test in wheat flour with Altitude Correction,  
               Falling Number Test in meal of wheat,durum,rye and barley  with Altitude Correction, 
               Fungal Falling Number Test to detect alpha amylase enzyme activity which is added to flour.  
 Automatic  altitude  correction and automatic recalculation of FN results.
 Correction of sample weight both for 15 % and 14 % moisture basis and FFN test.
 Moisture FN, Moisture  GR, Mean Value, Liquefaction Number.
 Calculation of Blends, Sample ID.
 LAN connection.
 Optional Print Out.
 Arshive.



9 Düşme Sayısı Cihazı
FN 8200

CE sertifikalı.
Yeni tasarım Düşme Numarası, yanda 7 inç Dokunmatik Ekran.
3 farklı ekran teması.
Tüm fonksiyon düğmeleri bir dokunuş uzaklıktadır. Kullanımı kolay.
Uluslararası standartlara uygun FN önlemleri (ICC ve AACC Standart yöntemleri).
Aynı anda çift numune ile test.
Çimlenmiş ve sağlam taneli  ürünlerin birbirine karışmasının önlenmesi
4 çeşit test imkanı;
               Buğday unu ve öğünde Klasik Düşme Sayı Testi,
               Buğday Ununda Rakım Düzeltme ile Düşme Sayı Testi,
               Buğday, Makarnalık, Çavdar ve Arpa Öğünlerinde Yükseklik Düzeltmeli Düşme Sayı Testi,
               Una eklenen alfa amilaz enzim aktivitesini saptamak için -Fungal Düşme Sayı Testi.
Rakım değerine göre otomatik sonuç düzeltme ve FN sonuçlarının otomatik yeniden hesaplanması.
Nem FN, Nem GR, Ortalama Değer, Sıvılaşma sayısının tespiti(LN değeri).
Paçal oranının tespiti. Entegre yazıcı.
Lan bağlantısı.
İsteğe Bağlı Çıktı Galerisi.

Dry Gluten 
DG 2020

9

 CE certified. 
 Heater and control units are separate. 
 Possibility to see the test time on digital display. 
 Dries gluten of wheat and flour samples. 
 Operating temperature is 150°C. 
 Temperature is kept stable by means of a thermostat. 
 Teflon coating provides effective drying and easy removal of sample being tested.
 Stops automatically warning with a beep signal.
 220 V 50 Hz electricity.



Falling Number (Aparato De 
Número De Caída) FN 7100

12

 CE certified. 
 Large Color Touch Screen Display. 
 All function buttons are one touch away. Easy to use.
 Measures FN conforming to international standarts (ICC and AACC Standard methods). 
 Single Analysis System.
 Segregation of sound and sprouted grain to save money and ensure quality.
 Possibility to perform;
               Classical Falling Number Test in wheat flour and meal,
               Falling Number Test in wheat flour with Altitude Correction,  
               Falling Number Test in meal of wheat, durum, rye and barley  with Altitude Correction, 
               Fungal Falling Number Test to detect alpha amylase enzyme activity which is added to flour. 
 Automatic altitude correction and automatic recalculation of FN results.
 Moisture FN, Moisture GR, Mean Value, Liquefaction Number.
 Calculation of Blends, Sample ID.
 LAN connection.
 Print Out.
 Arshive.

10Düşme Sayısı Cihazı 
FN 8100

CE sertifikalı.
Yeni tasarım Düşme Numarası, yanda 7 inç Dokunmatik Ekran.
3 farklı ekran teması.
Tüm fonksiyon düğmeleri bir dokunuş uzaklıktadır. Kullanımı kolay.
Uluslararası standartlara uygun FN önlemleri (ICC ve AACC Standart yöntemleri).
Tek numune ile test.
Çimlenmiş ve sağlam taneli  ürünlerin birbirine karışmasının önlenmesi
4 çeşit test imkanı;
                Buğday unu ve öğünde Klasik Düşme Sayı Testi,
                Buğday Ununda Rakım Düzeltme ile Düşme Sayı Testi,
                Buğday, Makarnalık, Çavdar ve Arpa Öğünlerinde Yükseklik Düzeltmeli Düşme Sayı Testi,
                Una eklenen alfa amilaz enzim aktivitesini saptamak için -Fungal Düşme Sayı Testi,
Rakım değerine göre otomatik sonuç düzeltme ve FN sonuçlarının otomatik yeniden hesaplanması
Nem FN, Nem GR, Ortalama Değer, Sıvılaşma sayısının tespiti(LN değeri).
Paçal oranının tespiti. Entegre yazıcı.
Lan bağlantısı.
İsteğe bağlı çıktı galerisi.



11 Falling Number 
FN 8200

 CE certified
 New design Falling Number, 7 inch Touch Screen Display on the side.
 3 different themes of display.
 All function buttons are one touch away. Easy to use.
 Measures FN conforming to international standarts (ICC and AACC Standard methods). 
 Dual Analysis System.
 Segregation of sound and sprouted grain to save money and ensure quality. 
 Possibility to perform;
               Classical Falling Number Test in wheat flour and meal,
               Falling Number Test in wheat flour with Altitude Correction,  
               Falling Number Test in meal of wheat,durum,rye and barley  with Altitude Correction, 
               Fungal Falling Number Test to detect alpha amylase enzyme activity which is added to flour. 
 Automatic  altitude  correction and automatic recalculation of FN results
 Correction of sample weight both for 15 % and 14 % moisture basis and FFN test.
 Moisture FN, Moisture  GR, Mean Value, Liquefaction Number.
 Calculation of Blends, Sample ID.
 LAN connection.
 Optional Print Out.
 Arshive.

Düşme Sayısı Cihazı 
FN 7200
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CE sertifikalı.
Büyük Renkli Dokunmatik Ekran.
Tüm fonksiyon düğmeleri bir dokunuş uzaklıktadır. Kullanımı kolay.
Uluslararası standartlara uygun FN önlemleri (ICC ve AACC Standart yöntemleri).
Aynı anda çift numune ile test.
Çimlenmiş ve sağlam taneli  ürünlerin birbirine karışmasının önlenmesi.
4 çeşit test imkanı;
             Buğday unu ve öğünde Klasik Düşme Sayı Testi.
             Buğday Ununda Rakım Düzeltme ile Düşme Sayı Testi,
             Buğday, Makarnalık, Çavdar ve Arpa Öğünlerinde Yükseklik Düzeltmeli Düşme Sayı Testi,
             Una eklenen alfa amilaz enzim aktivitesini saptamak için -Fungal Düşme Sayı Testi.
Rakım değerine göre otomatik sonuç düzeltme ve FN sonuçlarının otomatik yeniden hesaplanması.
Nem FN, Nem GR, Ortalama Değer, Sıvılaşma sayısının tespiti(LN değeri).
Paçal oranının tespiti. Entegre yazıcı.
Lan bağlantısı.
Çıktı arşivi.



Düşme Sayısı Cihazı
FN 7100

12Falling Number 
FN 8200

CE sertifikalı.
Büyük Renkli Dokunmatik Ekran.
Tüm fonksiyon düğmeleri bir dokunuş uzaklıktadır. Kullanımı kolay.
Uluslararası standartlara uygun FN önlemleri (ICC ve AACC Standart yöntemleri).
Tek numune ile test.
Çimlenmiş ve sağlam taneli  ürünlerin birbirine karışmasının önlenmesi.
4 çeşit test imkanı;
             Buğday unu ve öğünde Klasik Düşme Sayı Testi.
             Buğday Ununda Rakım Düzeltme ile Düşme Sayı Testi,
             Buğday, Makarnalık, Çavdar ve Arpa Öğünlerinde Yükseklik Düzeltmeli Düşme Sayı Testi,
             Una eklenen alfa amilaz enzim aktivitesini saptamak için -Fungal Düşme Sayı Testi.
Rakım değerine göre otomatik sonuç düzeltme ve FN sonuçlarının otomatik yeniden hesaplanması.
Nem FN, Nem GR, Ortalama Değer, Sıvılaşma sayısının tespiti(LN değeri).
Paçal oranının tespiti. Entegre yazıcı.
Lan bağlantısı.
Çıktı arşivi.

Shakematic
FN 7

 Used for preparing homogenous samples for Falling Number Test. 
 Automatic shaking. 
 Reduces operator influence on results. 
 Reduces total analysis time.

  A Falling Number accessory.
  Reduces water consumption to practically zero and makes it
 possible to place FN units almost everywhere.
  Water re-circulation prevents water consumption and protects
 environment.

14

Cooling Unit
CL5



13 Sedimantasyon Cihazı
ZL 120

Sistem, glüten kalitesini ve böcek hasarını belirlemek için kullanılır.
6 satırlı LCD ekran.
6 zamanlayıcı.
Cihaz motoru dakikada 40 devir yapan redükte motordur. Cihazdaki yükünden bağımsız olarak 
standart 40 rpm hızında testleri gerçekleştirmesini sağlar.
Zamanlayıcı çalıştırıldığında etkin olan bir lede sahiptir.
Motoru kapatıp sadece zaman sayacını çalıştırabilme özelliği vardır. 
Test bitiminde cihaz sesli ikaz vermekte ve otomatik olarak durmaktadır.
Salınım açısı standarttır.
Hem sedimantasyon hem de modifiye sedimantasyon değerini ölçme imkanı.

Falling Number
FN 7200
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 CE certified. 
 Large Color Touch Screen Display. 
 All function buttons are one touch away. Easy to use.
 Measures FN conforming to international standarts (ICC and AACC Standard methods). 
 Dual  Analysis System.
 Segregation of sound and sprouted grain to save money and ensure quality 
 Possibility to perform;
              Classical Falling Number Test in wheat flour and meal,
              Falling Number Test in wheat flour with Altitude Correction,  
              Falling Number Test in meal of wheat, durum, rye and barley with Altitude Correction, 
               Fungal Falling Number Test to detect alpha amylase enzyme activity which is added to flour.  
 Automatic altitude correction and automatic recalculation of FN results.
 Moisture FN, Moisture  GR, Mean Value, Liquefaction Number.
 Calculation of Blends, Sample ID.
 LAN connection.
 Print Out.
 Arshive.



16Sieve Shaker 
S200 

 Adjustable timer 0-99 minute.
 Polyamide frames, durable,long lasting,easy replacement.
 Possibility to check the sieving system in the mill and the production.
 Possibility to adjust the roll distances.
 Possiblity to use requested mesh sizes of sieves according to milling diagram.
 Delivering 6 frames and 1 collecting container.
 Polyamide frames, durable, long lasting, easy replacement.
 Orbital movement, eccentric system.
 Digital control unit displays test time.
 Test ends warning with a beep signal.
 Start, Stop and  Timer options.
 Frames are of 30 cm dieamters.
 The collecting container can be mounted under any pulley to be able to research requested analysis.
 No need to fix the machine. It is not moving during test.

Shakematik FN 7 
(FN cihazı aksesuarları)

Düşme Sayısı (FN) Testi için homojen numuneler hazırlamak için kullanılır.
Otomatik.
Operatörün sonuçlar üzerindeki etkisini azaltır.
Toplam analiz süresini azaltır.

Düşme Sayısı (Falling Number ) cihazı aksesuarı.
Su tüketimini neredeyse sıfıra indirger ve FN cihazını nerdeyse her yerde kullanabilir kılar.
Su sirkülasyonu, su tüketimini önler ve çevreyi korur.

14

Soğutma Ünitesi  CL 5
(FN cihazı aksesuarları)



15 Sedimentation Device
ZL 120

 The system is used for determining gluten quality and hazardous insects damage.
 LCD display with 6 lines. 
 6 timers 
 40 rpm induced motor enables system to perform the tests with standard 40 rpm rate, regardless of  
 the load on the device. 
 Every timer has a led being active when it is operated. 
 The device enables operator  to run only the timer without operating the motor. 
  It stops automatically warning with a signal.
  It operates the test with standard angle. 
 Possibility to measure both sedimentation and modified sedimentation value.

15 Dokaj Elek Sallama 
S 310

1 adet test elek çerçevesi ve 1 adet toplama kabı ile beraberdir.
Çerçeveler 20 cm çapındadır.
Eleme hareketi yataydır.
Hareket strokunun genliği 25 ila 35 cm arasındadır.
0-60 saniye zamanlayıcı.
LCD Ekranda vuruş sayısı görüntülenir.
Hız kontrollü / frekans ayarı.



16Elek Sallama Cihazı
 S 200 

Ayarlanabilir zamanlayıcı 0-99 dakika.
Poliamid çerçeveler, dayanıklı, uzun ömürlü, kolay değiştirme.
Fabrikadaki elek sisteminin kontrolünü sağlayarak günlük üretimin denetlenmesini sağlama imkanı.
Salınım mesafelerini ayarlama imkanı.
İstenen elek boylarında elek kullanma imkanı.
6 çerçeve ve 1 toplama kabı ile beraberdir.
Poliamid çerçeveler, dayanıklı, uzun ömürlü, kolay değiştirme
Orbital hareket, eksantrik sistem.
Dijital kontrol ünitesi test süresini gösterir.
Test uyarı sinyali ile biter.
Başlat, Durdur, Zamanlayıcı seçenekleri.
Çerçeveler 30 cm'lik oyuklardandır.
Döküm malzeme kullanıldığından ayrıca sabitlemeye gerek yoktur. 
Test anında cihaz hareket etmemektedir.

18Moisture Meter
HE 50

 Easy handling. 
 Measures wheat, wheat flour, barley, corn, rye, sunflower, as well as other grains. 
 Exact measuring results. 
 Automatic temperature correction. 
 High measuring range up to 30 % moisture. 
 14 calibrations
 Four of the fourteen product programs can be selected from over 180 available products for your HE 50,   
 e.g. cargo, peanuts, milo corn, green coffee etc. 
 This allows a universal application of the HE 50 for grain, grass, vegetable and flower seeds, etc.

Poliamid Kasnak



17 Kül Fırını 
PLF 100-3 

Sıcaklık maksimum 1100 ° C'ye kadar ulaşır.
3 litre iç hacim.
Soğuk bir dış yüzey sağlamak için çift kasalı imalat.
Yalıtımın üst düzey kalitesi sayesinde oldukça düşük enerji tüketimi yanında, hızlı ısıtma olanağı.
Uygulanan tüm kontrol sistemleri PID nitelikli olup, dijitaldir. Talebe göre programlama yeteneği olan 
kontrol sistemleri uygulanmaktadır.
Fırın içi havalandırma.
Kapağı öne açılan ve açılma ile emniyet adına elektriğin kesildiği bir düzene sahiptir.
Kapı açıldığında ısıyı izole eden bir güvenlik anahtarı vardır.

17



20Protein Analyzer
P110

KJELDAHL NITROGEN DISTILLATION UNIT                                                                                                                                                                                                                                                                  
Kjeldahl nitrogen protein determination device is programmable microprocessor controlled The display of 
the device is LCDand the display is alphanumeric and the keys are touch sensitive.                                                                                                                                                                                                                             
Kjeldahl nitrogen protein identification device alerts users by giving warning messages.                                                                                                                                                                         
The Kjeldahl nitrogen analyzer tube reservoir is suitable for working with 100 ml, 300 ml and 800 ml tubes.                                                                                                                                                                                                                  
It informs the user of whether or not there is water in the steam generator.                                                                                                                                                
Distillation time can be set between 0-200 minutes.                                                                                                                                                                                    
Adjustable amount of alkalis to add.                                                                                                                                                                                                              
Steam generator is 1100 Watt power.                                                                                                                                                                                                                  
The front of the device is made of transparent plexyglass material.                                                                                                                                                             
The water consumption of the Kjeldahl nitrogen protein determination device is 3 liters / minute. 220 V 
operates at 50 Hz.
KJELDAHL NITROGEN DIGESTION UNIT
 The outer shell of the device is made of stainless steel and is heat insulated.                                                                                                                                             
The Kjeldahl nitrogen protein determination device can be run at the same time with 8 different samples.                                                                                                                                                                                                                     
The device has electronic thermostat. Working temperature can be adjusted up to 450ºC.                                                                                                                                                                          
There are integral gas discharge systems on the combustion tubes.                                                                                                                                                            
The work area temperature can be monitored via the digital display and the program recording feature is 
available. The Kjeldahl nitrogen protein determination device is working with 100.300 and 800 ml 
incinerators at a diameter of 50 mm.                                                                                                                                                 
The operating voltage of the device is 220 Volts and the speed is 50 Hz.

18Rutubet Cihazı 
HE 50

Kolay kullanım.
Buğday, buğday unu, arpa, mısır, çavdar, ayçiçeği ve diğer tahılları ölçer.
Kesin ölçüm sonuçları.
Otomatik sıcaklık düzeltmesi.
% 30 neme kadar yüksek ölçüm aralığı.
14 çeşit ayar.
On dört ürün programından dördü, HE 50'niz için mevcut 180'den fazla üründen seçilebilir, örn. yer fıstığı, 
milo mısır, yeşil kahve vs.
HE 50; tahıl, çimen, sebze ve çiçek tohumları vb. için evrensel bir uygulamaya sağlar.



19 Furnace 
PLF 100-3 

 Temperature range is up to 1000 °C. 
 3 liters of inner volume
 Easy operation and double skin construction to maintain a cooler outer case.
 Low thermal mass insulation leads to a very impressive heat up rate as well as efficient insulation. 
 Temperature control provided either by PID or Programmable controls depending on customer   
 requirements. 
 Chamber exhaust vent
 A vertical counter balanced door, keeps the hot insulation away from operator, while opening   
 upwards. 
 There is always a safety switch which isolates power when door is opened.

19 Dozaj (Vitamin) Makinesi 
ED: 110/120/130/140

Tamamen Paslanmaz Çelik Gövde.
Gıda hijyenini korur.
Enzim, askorbik asit, buğday glüteni, soya unu ve büyük miktarlarda ilave edilen diğer içerikleri 
dozajlamak için uygundur.
3,45-270 dm3 / h doğru dozaj kapasitesi.
Yüksek performanslı endüklenmiş motor.
ABB-ACS150 Hız Kontrol Cihazı.
30 kg kapasiteli dozaj hücresi.
Her makine için 2 taşıyıcı vida.
Seviye kontrol penceresi.

Model Min.Dozajlama
Kapasitesi 

Max. Dozajlama
Kapasitesi 

ED 110

ED 120

ED 130

1.70 dm3/hr

3.40 dm3/hr

6.44 dm3/hr

47.71 dm3/hr

168.65 dm3/hr

270 dm3/hrED 140

ED 102

ES 102

9.60 dm3/hr

0.68 dm3/hr

2.28 dm3/hr

19.86 dm3/hr

91.45 dm3/hr

11.40 dm3/hr

ES 103

ES 104

3.65 dm3/hr

9.45 dm3/hr

18.24 dm3/hr

46.02 dm3/hr
Eco Model



CE sertifikalı.
Büyük Renkli Dokunmatik Ekran.
Tüm fonksiyon düğmeleri bir dokunuş uzaklıktadır. Kullanımı kolay.
Uluslararası standartlara uygun FN önlemleri (ICC ve AACC Standart yöntemleri).
Tek numune ile test.
Çimlenmiş ve sağlam taneli  ürünlerin birbirine karışmasının önlenmesi.
4 çeşit test imkanı;
             Buğday unu ve öğünde Klasik Düşme Sayı Testi.
             Buğday Ununda Rakım Düzeltme ile Düşme Sayı Testi,
             Buğday, Makarnalık, Çavdar ve Arpa Öğünlerinde Yükseklik Düzeltmeli Düşme Sayı Testi,
             Una eklenen alfa amilaz enzim aktivitesini saptamak için -Fungal Düşme Sayı Testi.
Rakım değerine göre otomatik sonuç düzeltme ve FN sonuçlarının otomatik yeniden hesaplanması.
Nem FN, Nem GR, Ortalama Değer, Sıvılaşma sayısının tespiti(LN değeri).
Paçal oranının tespiti. Entegre yazıcı.
Lan bağlantısı.
Çıktı arşivi.

20Protein Analiz Cihazı 
P 110

DİSTİLASYON ÜNİTESİ        
Kjeldahl azot proteini belirleme cihazı programlanabilir mikroişlemci kontrollüdür Cihazın ekranı LCD'dir ve 
ekran ve tuşlar dokunmaya duyarlıdır.                                                                                                                                                                                  
Kjeldahl azot proteini tanımlama cihazı, kullanıcıları uyarı mesajları vererek uyarır.                                                                     
Kjeldahl azot analizörü tüp haznesi, 100 ml, 300 ml ve 800 ml tüplerle çalışmak için uygundur                                                                                                                                                                                                                                                 
Kullanıcıya buhar üreticisinde su olup olmadığını bildirir.                                                                                                                                       
Distilasyon süresi 0-200 dakika arasında ayarlanabilir.                                                                                                                                     
Ayarlanabilir alkali miktarı.                                                                                                                                                                                                          
Buhar jeneratörü 1100 Watt gücündedir.                                                                                                                                                                        
Cihazın önü şeffaf pleksiglas malzemeden yapılmıştır.                                                                                                                                           
Kjeldahl azot proteini tayin cihazının su tüketimi 3 litre / dakikadır. 220 V, 50 Hz'de çalışır.        

YAKMA ÜNİTESİ
Cihazın dış kabuğu paslanmaz çelikten imal edilmiştir ve ısı yalıtımlıdır.                                                                                                  
Kjeldahl azot proteini belirleme cihazı, 8 farklı örnekle aynı anda çalıştırılabilir.                                                                            
Cihaz elektronik termostata sahiptir. Çalışma sıcaklığı 450ºC'ye kadar ayarlanabilir.                                                                   
Yanma tüplerinde entegre gaz tahliye sistemleri vardır.                                                                                                                                    
Çalışma alanı sıcaklığı dijital ekrandan izlenebilir ve program kayıt özelliği mevcuttur.                                                                  
Kjeldahl azot proteini belirleme cihazı, 50 mm çapında 100.300 ve 800 ml'lik yakma fırınlarıyla çalışıyor.                                                                                                                                                                                                         
Cihazın çalışma voltajı 220 Volt ve hız 50 Hz'dir.

22Truck Sampler 
G2-G3-G4

 The pneumatic grain sampler is an industrial sampler for a wide variety of materials, including wheat,  
 barley, corn, pellets, chips, flakes, granules and powders.
 It provides representative and repeatable samples form ships, rail cars, trucks, tubs, bulk-bags or   
 other vessels. 
 Sample probe is mounted on the swivel stand and boom which are powdered in three axes. 
 The system can operate in 2 different modes which are automatic and manual mode. 
 Pressure sensor adjustment at bottom of the truck . Vacuum is provided by a very functional blower (3 kw)
 Telemechanique PLC provides ease of use. 
 Remote control is optional.
 In the manual mode, it is possible to choose the depth where you can start sampling.
 The grain amount which system takes depend on density and the moisture. 
 The system can move 120º right to left and 120º left to right (totally 240º. 
 It can move upwards and downwards. 
 The probe strand has 240 cm length and by means of telescopic arms it is possible to extend the probe  
 strand up to 500 cm. 
 The probe has 220 cm length. 
 High performance vacuum systems can take sample from different depths and transfers to the collector in  
 laboratory.



Valsli Laboratuvar
Değirmeni  RM 1300
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CE Belgelidir.

Tavlı ve tavsız buğday öğütmede kullanılabilmektedir.

Buğday rutubeti ve buğday çeşidine göre % 60-70 aralığında un randımanı vermektedir.

4 adet vals topu içermektedir.

Buğday akış hızı ayarlanabilmektedir.

Dönerek çalışan elek sistemi ile un ve kepek birbirinden ayrılamktadır.

Un ve kepek ayrı pasajlarda toplanmaktadır.

Paçala giren buğdaylar veya paçalın kendisi üretimden önce analiz edilerek imalatın kalite değerleri 

önceden tespit edilebilmektedir.

Sedimentasyon analizi için uygun un üretmektedir.

Yumuflak buğdaylarda %15-16, sert buğdaylarda %16-17 rutubet değerlerine kadar öğütme 

yapılabilmektedir.

V/50 Hz.

21

Eco Model



Hammer Type Laboratory Mill 
HM310 

4

  CE certified.
  A hammer type laboratory mill which is used for sample preperation for Gluten washing, Falling Number, Protein
 and NIR applications.
  Grinds grains, pellets, meals, spices, oilseeds, feeds and forages.
  Reduced clogging by high performance motor.
  Reduces sampling error.
 Motor is inside the box, thus low noise level.
  Long lasting.
  Durable.
  Cyclone outlet with filter bag to minimize dust.
  Airfl ow feeder regulates feeding and facilitates grinding of large samples .
  Spesific production for corn.
  Cyclone design minimizes cleaning between samples.
  Door switch provides safe operation.
  Long mill life.
  Convenient and rapid sample preperation.
  It is built on a metal construction.
  A steel hammer rotates at high speed and forces the sample through a stainless steel sieve.
  An adjustable vacuum feed control regulates feed rate of the sample into the metallic grinding chamber. It provides
 possibility to grind samples up to 25% moisture content.
  300 gr in 30-50 seconds depending on sample type and the moisture content.
  Standart sieve is 0.8 mm for Falling Number, Gluten washing system and NIR analyses. Other sieves are also available
 upon request. (0.5-1-2 mm)
  By selecting diff erent sieves the particle size distribution in the sample can be varied.
  Provides high sample homogeneity and repetability.
  Robust construction.

22Otomatik Numune Alma Sondası  
G2-G3-G4

Buğday, arpa, mısır, mısır, soya fasulyesi, ay çekirdeği, mercimek ve soya gibi hammeddeler için kullanılan endüstriyel otomatik 
numune alma sondası.
Kurulan sistem ile kamyon veya diğer araçlardaki yığınlardan otomatik ve uzaktan kumanda ile farklı derinliklerden vakum ile 
numune alımı yapılabilmektedir.
Sistem otomatik ve manuel modda 2 farklı modda çalışabilir.
Vakumlama 3 KW gücünde bir BLOWER aracılığıyla yapılmaktadır.
Sistem, Telemekanik PLC kontrollüdür.
Sistem uzaktan kumanda ile çalışmaktadır.
Manuel çalışma modunda ise istenilen derinliğe manuel olarak inilmekte ve numune alma işlemi o noktadan başlatılmaktadır.
Sistem, tane yoğunluğuna ve rutubetine göre farklı miktarlarda numune almaktadır.
Prob kolu, sağa-sola 180 derece, toplamda 360 derece hareket edebilmektedir.
Yukarı ve aşağı hareket edebilir.
Prob kolu 240 cm uzunluğundan başlayıp kullanılan teleskobik kollar aracılığıyla 640 cm’ye kadar uzatılabilmektedir. 
Sonda uzunluğu 220 cm olup paslanmaz malzemeden imal edilmiştir. 
Alınan numuneler, bir siklon vasıtası ile laboratuar ortamında toplanmaktadır.

Uzaktan Kumanda Kontrol paneli Siklon



23 Hektolitre
H1 
Hektolitre, buğday, mısır vb. Gibi bir litre tahılın ağırlığıdır.
Satınalma noktalarında çok önemli bir kalite parametresi.
Hektolitre değeri tanenin şekli ve büyüklüğüne göre değişmektedir.
Sistem dijital terazi, bıçak ve şamandıradan oluşur.
Tartım sonucu direkt olarak hektolitre ağırlığını vermektedir.
Kısa analiz süresi.

Numune Bölücü 
DV2

Cihaz analizi yapılacak ürünün homojen bir şekilde iki eşit parçaya bölünmesini sağlar.                                                            
Pirinç ve bakırdan yapılmıştır.
Korozyon yok.
Analiz edilecek numune hazneye yerleştirilir.

23 Hectoliter
H1 
 Hectoliter is the weight of a one liter of kernel such as wheat, corn, etc. 
 A very important quality parameter at purchasing points.
 The result  depends on the particle size, density and the kernel quality .
 The system is composed of a  digital balance, a knife and a float.
 Conforms to standarts  having an exact 1 literof volume. 
  Short analysis time.

Sample Divider
DV2

  Made up of brass and copper.
  No corrosion.
  The sample to be analyzed is placed in the hopper.
  It is dispersed over the cone.
  It divides the grain into two equal parts homogeneously
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Cihaz analizi yapılacak ürünün homojen bir şekilde iki eşit parçaya bölünmesini sağlar.                                                            
Pirinç ve bakırdan yapılmıştır.
Korozyon yok.
Analiz edilecek numune hazneye yerleştirilir.

24

 

Vakum Sonda 
e-Vac

Buğday, mısır ve diğer tahıllar depolardan otomatik olarak aktarılabilir ve numune kabına depolanabilir.
Buğday ve diğer tahıl numuneleri için, cihaza aksesuar monte edilerek cihaz çalıştırılabilir.
5 adet alüminyum boru, 1 adet alüminyum dirsek, 1 adet itme-çekme malzemesi, 1 adet boru genişletme anahtarı ve 
1 adet çanta temin edilmektedir.
Boruların uzunluğu 1 m'dir.
Taşınabilir.
Tüm parçalar; borular, bükme, itme-çekme malzemesi ve boru genişletme anahtarı sondaya monte edilir
 Tüm parçaları en az bir boru ile bağlandıktan sonra, tahıl deposuna batırılır.
0-1 (On-Off) düğmesini kullanarak, sistem çalıştırılabilir.
Tahıl, vakumla otomatik olarak transfer edilir ve numune kabına depolanır.
Ardından, yapılacak analiz için numune, numune kabından alınır.
Cihazı kapattığınızda sistem vakumlamayı durdurur.

Sample Divider
DV2



25 Fumigatör-Phosmatic 

Tahıl silodan tahıl alımı sırasında bir silodan diğerine tahıl alımını yaparken fumigantlarla tahıl 
püskürtmek için kullanılır.                                                                                                                                                                                                                                        
Kontrol panelindeki GEMO ile bir dakika içinde dozlanacak tablet sayısını ayarlama imkanı.                                                    
Hızı (1-999) saniye başına 1 tablet olarak ayarlama imkanı.                                                                                                                              
Hücre, 1000 tablet olan 3000 gr fumigant içerir.                                                                                                                                                       
İstek üzerine daha büyük hazneler temin edilebilir.                                                                                                                                                 
Çalışma süresi ve bekleme süresi hız kontrol cihazı tarafından ayarlanabilir.                                                                                           
Tablet çıkış çapı buna göre üretilebilir.                                                                                                                                                                                      
Tabletler dış ortamdan izole edilmiştir.                                                                                                                                                                           
Cihaz satın alma noktasından siloya, tahıl bandına veya silolar arasında bir yere yerleştirilebilir.                                                                                                                                                                                          
Güç gereksinimi 220 V-50Hz'dir.

25



26

Tahıl silodan tahıl alımı sırasında bir silodan diğerine tahıl alımını yaparken fumigantlarla tahıl 
püskürtmek için kullanılır.                                                                                                                                                                                                                                        
Kontrol panelindeki GEMO ile bir dakika içinde dozlanacak tablet sayısını ayarlama imkanı.                                                    
Hızı (1-999) saniye başına 1 tablet olarak ayarlama imkanı.                                                                                                                              
Hücre, 1000 tablet olan 3000 gr fumigant içerir.                                                                                                                                                       
İstek üzerine daha büyük hazneler temin edilebilir.                                                                                                                                                 
Çalışma süresi ve bekleme süresi hız kontrol cihazı tarafından ayarlanabilir.                                                                                           
Tablet çıkış çapı buna göre üretilebilir.                                                                                                                                                                                      
Tabletler dış ortamdan izole edilmiştir.                                                                                                                                                                           
Cihaz satın alma noktasından siloya, tahıl bandına veya silolar arasında bir yere yerleştirilebilir.                                                                                                                                                                                          
Güç gereksinimi 220 V-50Hz'dir.

26NIT Analyzer Cropscan 
3000B 

CropScan NIT Analizörü
Buğday, arpa, kanola, sorgum, yulaf, tritikale, soya fasulyesi, mısır, pirinç, bezelye, vb. Tahılların 
tamamında protein, nem, nişasta, lif ve yağ ölçümü.
Dokunmatik ekranı, çok çeşitli tahıl numunelerini analiz ederken kolaylık sağlamasının yanı sıra  ve 
ayrıca Test Ağırlığı, Eleme, Tutma, Çeşitlilik, Sınıf, Tonaj, Depolama Yeri gibi tahılların kalitesi hakkında 
bilgileri ekleyebilmeye olanak sağlar.
CropScan 3000B, her bir tanecik türü için otomatik yol uzunluğu seçimine sahip bir ölçüm hücresi 
kullanır.
Ürün seçildikten sonra, CropScan 3000B, optimum bir tarama sağlamak için ölçüm hücresinin yol 
uzunluğunu ayarlar.
CropScan 3000B, CropNet Tahıl Veri Yönetimi yazılımının Cr3000B işletim yazılımına paralel olarak 
çalıştığı ikinci bir ekrana bağlanabilir.
Bir kantar monitörü Cr3000B'ye bir USB portu ve kablo ile bağlanabilir, böylece yük ağırlıkları otomatik 
olarak alınabilir.
Alternatif olarak, alan deneme testinde kullanıldığı gibi, çanta ağırlığını ve numune kimliğini 
kaydetmek için Cr3000B USB portlarına bir Barkod Okuyucu ve Ölçek bağlanabilir.
CropNet yazılımı, verileri bir Akıllı Telefon, Tablet veya PC kullanarak uzaktan görüntülenebileceği 
İnternet'e gönderir.



27 NIR Analyzer Cropscan 
3000F

CropScan 3000F, buğday, arpa ve diğer tahıllarda protein ve nemin hızlı bir şekilde ölçülmesi için 
tasarlanmış bir NIR analizörüdür.
Buğdayda protein ve nem.
Un ve irmikte protein, nem, kül, su emme ve nişasta zedelenmesi.
Un ve irmikte lekeler.
Tohumlarda protein ve nem.
Soya Fasulyesi, Mısır, Pirinç ve diğer tahıl ve yağlı tohumlarda protein, nem, yağ ve nişasta.
Mısır unu, pirinç unu, soya unu ve diğer işlenmiş tahıl ürünlerinde protein, nem ve yağ.
Dokunmatik ekran işlemi.
Dokunmatik ekranı, çok çeşitli numuneleri analiz ederken kolaylık sağlamasının yanı sıra  ve ayrıca Test 
Ağırlığı, Eleme, Tutma, Çeşitlilik, Sınıf, Tonaj, Depolama Yeri gibi tahılların kalitesi hakkında bilgileri 
ekleyebilmeye olanak sağlar.

27 NIT Flour Analyser

The CropScan 3000F is a bench top NIR analyzer designed for rapid measurement of protein and moisture in 
wheat, barley and other cereal grains and powders including flour, semolina, lupin meal, soybean meal, 
soybean flour, corn flour and meals can be measured in a 5mm deep rotating dish that is simple to load and 
empty. Up to 30 sub scans can be collected for either grains or powders and averaged to provide excellent 
accuracy and precision.
Protein and Moisture in Wheat
 Protein, Moisture, Ash, Water Absorption and Starch Damage in Flour and Semolina
Specks in Flour and Semolina.
Protein and Moisture in Meals.
Protein, Moisture, Oil and Starch in Soybeans, Corn, Rice and other grains and oil seeds.
Protein, Moisture and Oil in Corn Flour, Rice Flour, Soybean Meal and other processed grain products.
Touch Screen Operation.
Once the NIR analyser has predicted the required parameters, the software prompts a set of customised data 
fields. The operator enters the following information: Sample ID, Test Weight and Screening Weight, Storage 
Location, Variety, Grade, Source (Farm, Paddock or Supplier), Truck ID
Once the data fields are completed, the information is stored in the on-board memory. Reports are available 
at the press of a button for; Tabulated results, Spectra, Trends Plots, Bin Averages for each silo, bunker or 
shed…



     

28 28NIT Flour Analyser

Erkaya sektöründe sürekli fark yaratan, ürünleri ve sahip olduğu teknolojilerle liderliğini global arenaya 
taşıyan başarılı iş sonuçları elde etmiştir. Şirketin bu başarılarının arkasında en önemli paylardan birine 
sahip olan Erkaya Ar-Ge 10 yılı aşkın süredir hem ulusal hem de uluslararası arenada birçok başarıya 
imza atmıştır.

Ar-Ge faaliyetleri, Erkaya’nın kurumsal stratejisiyle ve artan hedefleriyle paralel olarak şekilleniyor. Bu 
çerçevede, ürünleri son teknoloji ile optimize tasarımlar ve çevreci yaklaşımlarla destekleniyor. Şirketin 
“Alışılmışın Ötesinde” vizyonu, Ar-Ge stratejisinin özünü oluşturuyor.

AR-GE Faaliyetleri
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Enzimler – Hemiselülazlar

Standardize edilmiş hemiselülaz enzim preparatıdır.
Kuvvetli unlarda kullanılır.
Hamur direncini azaltırken, uzama yeteneğini artırır.
Yoğurma süresini kısaltır, işlenebilirliği kolaylaştırır.
Bıçak açma özelliğini iyileştirir.
Ekstra ekmek hacmi verir.
Gözenek yapısı düzgün, yumuflak bir içyapı sağlar.
Bayatlamayı geciktirir.

6-12 gr / 50 kg un

1.5-6 gr / 50 kg un

0.5 – 3 gr / 50 kg
 

Vitalzyme HS

Vitalzyme HM

Vitalzyme HL

2
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Enzimler-Özel Enzimler

Hamurun gaz oluflturma yeteneğini artırır.
Alfa amilaz aktivitesini dengeler.
Hamurun uzama yeteneğini artırarak işlenmesini 
kolaylaştırır.
Daha iyi bir ekmek hacmi, yumuşak ve küçük 
gözenekli bir içyapısağlar.
Parlak ve ince kabuk oluşumu sağlar.
Bayatlamayı geciktirir

5-10 gr / 50 kg un 
Vitalzyme EMX

Vitalzyme FH
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Enzimler - Amilazlar

Standardize edilmiş alfa amilaz enzim preperatıdır.
Undaki alfa amilaz aktivitesini artırarak mayanın 
kullanabileceği indirgen şekerler oluşturur.
Fermentasyon süresini düşürür.
Kabuk ve gözenek yapısını iyileştirir.
Hamurun gaz oluşturma yeteneğini 
iyileştirerek ekmek hacmini artırır.
Bayatlamayı geciktirir.

10-20 gr / 50 kg un

1-5 gr / 50 kg un

0.5 – 3 gr / 50 kg un

0.1 -0.5 / 50 kg  un

Vitalzyme F1000

Vitalzyme F5000

Vitalzyme F3

Vitalzyme F4

Ekmek Katkı Maddeleri

Ekmek hacmini artırır.
Fermentasyon stabilitesi ve toleransını artırır.
Hamurun gaz oluşturma yeteneğini ve gaz tutma 
kapasitesini artırır.
Hamur direnci ve ekmeklik enerjisini artırır.
Yumuşak, küçük gözenekli bir içyapı sağlar.
Parlak ve ince kabuk oluflumu sağlar.
Alfa amilaz aktivitesini dengeler.
Hamur uzama yeteneğini artırarak, 
işlenebilirliği kolaylaştırır.
Bayatlamayı geciktirir.

0.1 %

0.2 %

0.33 %

1 %

VITBULL 100

VITBULL 200

VITBULL 500

VITBULL 20
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Makarna Katkı Maddesi

Makarna üretimi sırasında hamur kaybını en aza indirir 
Yumuşak buğday unu ve irmik kullanabilme
Yüksek sıcaklıklarda kuruma sağlar
Pişirme sırasında aşırı yükselmeyi önler ve sağlıklı
bir yapı sağlar
Pişirme sırasında yumuşama ve yapışmayı önler.
İstenilen renk ve parlaklık sağlar
Pişirme suyunu bulanıklaştırmaz

10-15 gr / 50 kg unVITALEX PST
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Bisküvi Ve Gofret Katki Maddeleri

Bisküvi üretimine özel amilaz aktiviteli proteaz enzimidir.
Gluten yapısının zayıflamasını sağlar.
Proses için gerekli elastikiyeti verir.
Hamur direncini düşürür.
Hamuru yumuşatarak işlenmesini kolaylaştırır.
Fermentasyonu hızlandırır.
Aroma oluşumunu destekler

20 - 50 gr / 100 kg un

VİTALEKS PB 10

VİTALEKS PB 20

VİTALEKS PW



     

34 34

Aroma

20 - 50 gr / 100 kg unAROMA

Modern ekmekçiliğin trendlerinden birisi, prosesteki 
fermentasyon zamanını azaltmaktır. Ama ne yazık ki bu 
uygulama, ekmeğin kendine özgü aromasının 
kaybolmasına yol açmaktadır.
Ekmek kabuğu aroması doğayla özdeş olup; üretim, 
fermentasyon ve mevsimsel farklılıklarda kaynaklanan 
olumsuz tat ve kokuların önüne geçmektedir.
Daha zengin ve uzun süreli tat ve koku sağlamaktadır.
Ekmeğin fırından çıktıktan sonraki mis kokusunu daha uzun 
süre muhafaza etmektedir. 
Tava ve yağdan dolayı oluşan kötü kokular 
maskelenmektedir
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